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Landkreis Spree-Neil3e/Wokrejs Sprjewja-Nysa

VLU-05-TAB-510-SPN
Version: 04.00
Stand: Méarz 2024

Merkblatt fur Direktvermarkter zur Herstellung, Kennzeichnung und

Inverkehrgabe von Konfitlren, Gelees, Marmeladen und
Fruchtaufstrichen

Anforderungen an die Zusammensetzung und Kennzeichnung geman der
Konfitirenverordnung — KonfvVO

Konfitlre extra,

Konfitlre, Gelee

Fruchtaufstrich,

Gelee extra Marmelade! Fruchtzubereitung
Vorgaben der sind bindend sind bindend keine Bindung
Konfitiren-
verordnung-
KonfVO
Fruchtgehalt mindestens 450 g mindesten 350 g Fruchtmark
Fruchtmark oder Fruchtsaft oder Fruchtsaft je 1000 g nicht geregelt
je 1000 g Erzeugnis Erzeugnis
Ausnahme: rote und Ausnahme: rote und
schwarze Johannisbeeren, schwarze Johannisbeeren,
Hagebutten, Quitten, Hagebutten, Quitten,
Sanddorn geniigen 250 g Sanddorn geniigen 250 g
pro 1000 G Erzeugnis pro 1000 g Erzeugnis
Marmelade aus
Zitrusfrichten mindestens
200 g pro 1000 g Erzeugnis
Gesamtzucker- mindestens 55 % mindestens 55 % nicht geregelt
gehalt (Ublicherweise unter 50 %)

Deklaration des
Gesamtzucker-
gehalts

shergestellt aus ... g
Frichten je 100g*?

shergestellt aus ... g
Frichten je 100g*2

nicht geregelt

Deklaration des

~Gesamtzuckergehalt ... g je

.Gesamtzuckergehalt ... g je

nicht geregelt

Zuckergehalts 100g“2 3 100g*2 3
Konservierungs- nicht zuléssig nicht zulassig zulassig
stoffe

H&ufig wird zur Herstellung
Gelierzucker verwendet,
welcher
Konservierungsstoffe
enthalt.

1 Die Bezeichnung ,Marmelade"” ist an der Stelle von ,Konfitiire* fiir solche Erzeugnisse zuléssig, die auf drtlichen
Markten (z.B. Bauern- und Wochenmarkten) und im ,Ab-Hof-Verkauf* abgegeben werden. Auf3erhalb dieser

Bereiche ist unter ,Marmelade” ein aus Zitrusfriichten hergestelltes Erzeugnis zu verstehen.

2 pflichtangabe, Wortlaut darf nicht geandert werden, Angabe muss im selben Sichtfeld wie die Bezeichnung des
Lebensmittels angebracht werden.

3 die anzugebene Zabhl stellt den bei 20°C ermittelten Refraktometerwert der Saccaroseskala dar. Eine
Abweichung von + 3°Brix (entspricht der Angabe in %) zwischen dem tatsachlichen und dem angegebenen
Refraktometerwert ist noch zuldssig. Angabe ist nicht erforderlich, wenn eine nahrwertbezogene Angabe fur

Zucker gemacht wird.
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Merkblatt fur Direktvermarkter zur Herstellung, Kennzeichnung und
Inverkehrgabe von Konfitlren, Gelees, Marmeladen und
Fruchtaufstrichen

Kennzeichnung — geman der VO (EG) 1169/2011 Lebensmittelinformationsverordnung — LMIV

¢ Verkehrsbezeichnung
- Beispiele: ,,Erdbeer-Fruchtaufstrich®, ,Erdbeer-Konfitiire“, ,Quitten-Gelee“

e Zutatenverzeichnis

- Benennung aller verwendeten Zutaten in absteigender Reihenfolge

- Zusatzstoffe sind mit dem Klassennahmen anzugeben
Beispiel: ,Konservierungsstoff: Sorbinsédure*

- wertbestimmende Zutaten sind gemaf der QUID — Regelung anzugeben
Beispiel: ,Erdbeeren ... %"

- Bei der Verwendung von Gelierzucker sind die Angaben aus dem Zutatenverzeichnis zu
Ubernehmen.

* Name oder Firma und die Anschrift des Herstellers oder Verpackers
- anzugeben ist eine postzustellfahige Adresse

¢ Mindesthaltbarkeitsdatum

- das Mindesthaltbarkeitsdatum wird vom Hersteller festgelegt

- die Angabe erfolgt unverschliisselt mit den Worten ,mindestens haltbar bis TT.MM.JJJJ*

- ist eine bestimmte Lagertemperatur erforderlich, so ist dies in Verbindung mit der Angabe
zum Mindesthaltbarkeitsdatum mit ,bei hochstens + 10° C mindestens haltbar bis ...*
anzugeben

Hinweis! Bei Lebensmitteln, deren Mindesthaltbarkeitsfrist mehr als 3 Monate betragt, ist die

Angabe der Mindesthaltbarkeit ohne taggenaue Fristangabe mdglich. Allerdings wird eine

separate Loskennzeichnung erforderlich.

Beispiel: ,mindestens haltbar bis Ende MM.JJJJ“und L ....“ (eigene Kombination)

¢ Fullmenge in der Einheit ,g“
- Bei Fullmengen von mehr als 50 bis 200 g muss die Schriftgrée mindestens 3 mm und bei
Fullmengen von mehr als 200 bis 1000 g mindestens 4 mm betragen.

e Nahrwertdeklaration in Tabellenform
- Beispiel: Nahrwertangabe pro 100 g:

Energie 0000 kJ/000 kcal
Fett 0,09

davon gesattigte Fettsauren 0,09
Kohlenhydrate 00,09

davon Zucker 00,09
Eiweil3 0,09
Salz 0,00 g

- Ausnahmeregelung nach Anhang V Nr. 19 LMIV
Entsprechend Artikel 16 Absatz 3 in Verbindung mit Anhang V Nr. 19 LMIV sind Lebensmittel, ein
schlieBlich handwerklich hergestellter Lebensmittel, die direkt in kleinen Mengen von Erzeugnissen
durch den Hersteller an den Endverbraucher oder an lokale Einzelhandelsgeschéfte abgegeben
werden, die die Erzeugnisse unmittelbar an den Endverbraucher abgeben, von der verpflichtenden
Nahrwertdeklaration ausgenommen.

» Bitte wenden Sie sich an lhr zustandiges Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt
beziglich der Entscheidung fur eine Ausnahmeregelung.
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Merkblatt fur Direktvermarkter zur Herstellung, Kennzeichnung und
Inverkehrgabe von Konfitlren, Gelees, Marmeladen und
Fruchtaufstrichen

Beispiele zur Kennzeichnung

Fruchtaufstrich Brombeere Brombeer- Gelee extra

hergestellt aus 50 g Friichten je 100 g

Zutaten: Brombeeren (66%), Zucker, Gesamtzuckergehalt 62 g je 100 g

Gellermittel Pektin, Shuerungsmittel Zutaten: Brombeersaft. Zucker
Citronensiiure, Konservierungsstoff: Sorbinsiure Sauerungsmittel Citronenséure, Geliermittel
Pektin
windestens haltbar bis: 09,09.2029 300 g

(nach dem Offnen kithl lagern)
Franz Sommerberg

200 g Hinter dem Apfelbaum 3, 95663 Kirschkern
Frieda Sowmwmer, Brombeerallee 5 mindestens hiajl?t?:rdggeénde 09-2029
i i : 09-
L
02020 Apfelkern L 09 102018

Es ist nicht mdglich alle Varianten der Kennzeichnung darzustellen. - Hilfreich ist meist schon der
Gang an ein Verkaufsregal fur Konfituren und Co im néchsten Lebensmittelgeschaft.

Hinweise zur Umsetzung der Kennzeichnungsvorschriften
- Die Angabe der Verkehrsbezeichnung und der Fillmenge sind im gleichen Sichtfeld anzubringen.
- Fur die verpflichtenden Angaben ist die Schriftgréf3e mit einer x- Hohe von mindestens 1,2 mm zu
verwenden.
- Entfallen kann die Konfitiren-Verordnung spezifische Angabe ,Gesamtzuckergehalt ...g je 100 g“,
wenn eine Nahrwertkennzeichnung erfolgt.
- Alle verpflichtenden Angaben sind auf der Packung, einem Etikett oder einem an dem vorverpackten
Lebensmittel fest verbundenem Etikett dauerhaft anzubringen.
- Es sind geeignete Materialien (Papier, Haltbarkeit Klebeflachen, u.a.) zur Kennzeichnung zu
verwenden.
- Herstellung von Produkten mit StBungsmitteln = StRstoff und Zuckeraustauschstoff
— in Verbindung mit der Verkehrsbezeichnung ist die Angabe ,mit StiRungsmittel“ erforderlich
— eine Nahrwerttabelle ist erforderlich
— enthélt das Gesamtprodukt einen Anteil von mehr als 10 % Zuckeraustauschstoff so muss
der Hinweis ,kann bei Ubermafigen Verzehr abfihrend wirken“ auf der Verpackung
erscheinen

Rechtsgrundlagen

- Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) vom 3. Juni 2013

- Konfitiren-Verordnung vom 23. Oktober 2003

- Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 25.0ktober 2011 betreffend die Information
der Verbraucher Uber Lebensmittel — LMIV

Das Merkblatt erhebt keinen Anspruch auf Vollstéandigkeit und Rechtsverbindlichkeit.
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